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:{Quieres saber como
funciona el nuevo
servicio de comedor?



Bienvenidos al nuevo comedor, un espacio de salud y seguridad
disefado especificamente para atender a vuestros hijos e hijas para
que su alimentacion sea un momento de placer y diversion, con todas

las garantias.

La seguridad se garantiza a través de estrictas medidas organizativas
que garantizan el aislamiento de los grupos burbuja, a través de la
redistribucion de espacios y accesos.
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Nuevo servicio de comedor
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1 » Espacios seguros

El comedor del colegio Santisima Trinidad Valencia se ha adaptado a las
nuevas necesidades.

Distribucion de espacios
de comedor
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Medidas de distanciamiento
de los usuarios
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» Servicio organizado

La organizacion del comedor se realiza mediante grupos burbujas hasta 2°
de primaria y a partir de 3° son grupos con distancia social. Los comensales
de infantil comen en sus aulas, donde cuenta con todos los utensilios de
comida, espacio de lavados de manos,..., cumpliendo las maximas medidas
de higiene; disponiendo de un pequefio periodo para ir al patio por grupos.

A partir de primaria, los comensales van a los comedores habilitados para el
comedor acompafiados con la monitora correspondiente y previo lavado de
manos en los espacios asignados a cada curso.

Entrada de grupo al comedor
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Usuarios en los
patios
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» Equipo profesional

Certificaciones curso COVID

o Comedor saludable

El protocolo también tiene en cuanta la recepcion de mercancias.

Habilitamos una zona especifica para evitar que entren en contacto directo
con el suelo y en la cual se eliminan embalajes de cartdén o plasticos para
evitar la contaminacién del exterior.

Las comidas se elaboran diariamente en la cocina del colegio a partir de
recetas tradicionales, utilizando materias primas de alta calidad, bajo
rigurosos procedimientos de seguridad alimentaria.
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iTe esperamos pronto!



